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VILLANUEVA DE LA

SERENA

CAMELIA ELISABETA
PASCU

Operaria de Producción / Envasado  en
la Industria Alimentaria  

Experiencia laboral

ESPAFRON, Moraleda de Zafayona / 2007, 2017, 2018, 2019

Operaria de línea en Cooperativas Agrícolas

He realizado varias campañas de 3 - 4 meses
Clasificar, Seleccionar, Pesar, Envasar, Etiquetar espárragos. 

Clasificar, Seleccionar, Envasar, Pesar frutas de hueso. 

FORMACIÓN

Aplicaciones Informáticas de Gestión
Ayuntamiento Moraleda de Zafayona - Junta de Andalucía - FPE| 334 h, 2006

Manipulador de Alimentos Multisectorial Nivel Alto Riesgo

CFGS Técnica Superior en Procesos y Calidad en la
Industria Alimentaria

IES Américo Castro Huétor Tájar (Granada) / 2014-2016

Habilidades Idiomas
Castellano 

Bilingüe

Nativo
Rumano

Redes Sociales
Internet
Microsoft Office
Google Workspace: Gmail,
Maps, Drive, Hoja de cálculo, 
 Presentaciones, Documentos

Me gusta trabajar en equipo
Agilidad manual en el trabajo
sobre las cintas transportadoras
de alimentos
Independiente en trabajos
individuales
Facilidad para el aprendizaje
Busco siempre aprender nuevas
competencias profesionales y
mejorar las competencias
personales
Autodidacta, proactiva,
polivalente, eficiente
Carnet de conducir
Disponibilidad total e inmediata
Disponibilidad para cambiar de
residencia dentro y fuera de
España

Contacto

Mi Perfil

 TANY NATURE S A, Zurbarán / Mayo 2020 - Octubre 2020

Pymes Plataforma Comercial SL Málaga | On-Line, 25/04/2020

MARITOÑI SL Ogíjares  / Abril 2016 - Noviembre 2016 

He realizado prácticas FCT durante 3 meses y también prácticas
EPES durante 4 meses como técnica de calidad en todos los
procesos que se realizan en la fábrica de pastelería, bollería y
repostería, desde la recepción de materia prima de calidad, su
almacenamiento, el abastecimiento de las líneas de producción
con materia prima, vigilar el proceso de horneado y la línea de
envasado, el almacenamiento en cámaras frigoríficas del producto
final y de las materias primas perecederas, vigilando siempre el
cumplimiento de las medidas de seguridad alimentarias
implementadas por la empresa.
Realizar los registros del Sistema de APPCC, la Trazabilidad y
cumplimentarlos a diario.
Realizar análisis de humedad y de los grados BRIX.
Realizar inventarios semanales de los productos de pastelería
industrial.

Inglés
Básico

Italiano
Básico

Técnica de Calidad en Procesos en la Industria Alimentaria

Técnica en Dietética y Nutrición

UGT Granada - Junta de Andalucía - FPE| 720h, 06/2011 - 02/2012


