
Vanessa Cáceres
Sierra

Curso de Panadería y bollería (540 H) I 2020

Buena gestión del tiempo 

Resolución de problemas

Responsabilidad y cuidado del material

Trabajo en equipo

Habilidades comunicativas

- Gestión de cartera de clientes.
- Venta personalizada de productos 
- Desglose de facturas-recibos

Datos académicos
Certificado profesional de Repostería I 2021
Escuela de Cenpol Galois

Habilidades

Otros datos

Escuela de hostelería de Las Palmas

- Disponibilidad inmediata
- Manipulador de Alimentos

Más información

Panadería y repostería

Experiencia laboral
Depedienta

- Realización de panes de distintos tipos. 
- Realización de dulces de distintos tipos. 
- Elaboración de comidas a la plancha.

Panadería boutique La Miga I 2020

Comercial
Avon Cosmetics I 2020

 

 vanecace1993@hotmail.com

 

Apasionada de la repostería. Me defino
como una persona con mucha motivación
y con muchas ganas de aprender. Mi
experiencia me ha hecho responsable y
metódica con el trabajo y me ha
enseñado a trabajar en entornos
cambiantes, tolerando altas cargas de
trabajo.

Contacto

Sobre mí

Encargada de campo
Atlético Marzasport I 2019

- Mantenimiento y cuidado de las instalaciones.
- Entregas de equipamiento.
- Gestión de inventario y vestuario.
- Gestión y dirección de la cantina.

Subdirectora 
Murga Trapasones Star I 2018 - Actualidad

Curso de Primeros pasos en pastelería (30 H) I 2018

Curso de Primero Auxilios básicos  (6H)
Fundación Canaria Main I 2018

Haricana

Otras formaciones

Curso Ofimática (135h)
Fundación Canaria Main I 2017

Apoyo a la gestión de personas dependientes 
Fundación Canaria Main I 

Cuidado de personas dependientes 
Fundación Canaria Main I 

- Liderar y coordinar equipos.
- Gestión de agenda y calendarios.
- Organización de eventos y gestión de presupuestos.
- Desglose de facturas y recibos. 
- 


