
NURIA GARCIA
P A N A D E R A  A R T E S A N A

PERF I L
"La confianza en sí mismo es el primer secreto
del éxito – Ralph Waldo Emerson"
Sencilla y proactiva, en mi trayectoria

profesional me he adaptado a las nuevas

situaciones y no me ha importado aprender lo

necesario para sacar todo mi potencial en un

puesto de trabajo. 

Me considero una buena panadera artesana

eficaz y consolidada.

Conocer y compartir conocimientos con otros

panaderos/as con la finalidad de fomentar la

cultura del buen pan es importante para mi.

Pienso que en el mundo de la panadería

siempre hay algo nuevo que aprender.

CONTACTO
nuria791@gmail.com

Ciudad Real

DESTREZAS

Amasado francés

Uso amasadora

Formado artesano

Horneado

Gestión de Obrador 

Gestión administrativa

Sistemas informaticos

Asociación Sabor a Pan: Formadora en cursos de
panadería artesana.

SEPTIEMBRE 2019 - FEBRERO DE 2020

Grupo Asturcova, Restaurante el Paraguas.
Panadera artesana.

El Obrador de Lartesa.  Gestion y dirección
del Obrador, Panadera artesana

NOVIEMBREDE 2017 - ENERO DE 2018

Valoriza Facilities, SA. Secretaria - administrativa

Centro de Especialidades de Arguelles.

Administrativo - Atencion al paciente. 2006-2008

JUNIO DE 2008- NOVIEMBRE DE 2013

EXPERIENCIA

Formación teórico-practico de Panadería Artesanal
Española con Maestro Panadero Florindo Fierro. 2016

Formación de pastelería en Asempan Madrid.
Maestro Pastelero Alberto Perez. 2014

Técnico en pastelería por ESAH. 2014

FORMACIÓN

AFIC IONES
Viajar | Cine | Lectura | Repostería | Dispositivos electrónicos

Diplomada en Panadería Artesanal Francesa e
Internacional en la escuela internacional
 Le Cordón Bleu Madrid. 2015

Diplomada en Ciencias Empresariales por la
Universidad Rey Juan Carlos de Madrid. 2008

Técnico Superior en Administración y Finanzas.
IES Leonardo Da Vinci. Madrid. 1999

JUNIO DE 2015 - JULIO DE 2017

Artes Gráficas Fiselgraf. Administrativo contable.
Administrativo contable 2004-2006


