
S O B R E  M I

Trabajador de matarife, con

formación en sacrificio, despiece,

faenado de animales y limpieza y

mantenimiento de las

instalaciones y herramientas. 

Cuento con experiencia en

industrias cárnicas y carnicerías.

Durante esta experiencia, he

desarrollado habilidades de

trabajo en equipo, rápido

aprendizaje y adaptación al

cambio. Me considero una

persona responsable, dinámica y

polivalente para el desarrollo del

trabajo. 

IES Melendes Valdes
ESO (educación secundaria
obligatoria)

F O R M A C I Ó N

albertods202001@gmail.com

C O N T A C T O

word.

power point.
base de datos .
ecxel.

Buen uso del pack office:

H A B I L I D A D E S
D I G I T A L E S

Experiencia en matarife

Despiece de cerdo, cordero, ternera.

Elaboraciones cárnicas.
Deshuesados.
Envasados y etiquetados.
Limpieza y mantenimiento de las instalaciones y
herramientas.
Conocimiento de las labores administrativas.
Conocimiento de tipos de cortes de jamón.

E X P E R I E N C I A  L A B O R A L

ALBERTO DÍAZ
MATARIFE

OTROS DATOS

Carnet de conducir tipo B.

Carnet de manipulador de alimentos.

IDIOMAS:

-ESPAÑOL

-INGLES (NIVEL BASICO)


